
SEAFOOD & CHAMPAGNE 
08.04. – 21.04.
Kosten Sie unser exquisites 3-Gang-Menü mit Bouilla-
baisse und frischen Meeresfrüchten. Starten Sie mit einem 
Glas Champagner und genießen Sie einen Abend voller 
Genuss!

Gillardeau Auster | Hummer | Taschenkrebs
Crevetten | Bouchot-Muschel 
Cocktailsauce | Aioli | Kräuterdip

Bouillabaisse von Nordseefischen 
Seeteufel | Kabeljau | Heilbutt
geröstetes Sylter-Weißbrot | Sauce Rouille

Weißes Valhrona-Schokoladenmousse 
Mango | Himbeer-Minzsorbet

Pro Person € 139,00 inkl. 1 Glas Champagner

 

RESERVIERUNG & INFORMATIONEN  
Weitere Informationen finden Sie unter 

hardenberg-burghotel.de.
  

RESERVIERUNGEN
Telefon 05503 981 0

Mail info@hardenberg-burghotel.de 
Web opentable.de/r/novalis-norten-hardenberg  

KULINARISCHER KALENDER 
RESTAURANT NOVALIS  
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1   FREIgeist Göttingen Innenstadt  |  Göttingen
2   FREIgeist Göttingen Nordstadt  |  Göttingen 

3   FREIgeist Northeim  |  Northeim    4   FREIgeist Einbeck  |  Einbeck 
5   Hardenberg BurgHotel  |  Nörten-Hardenberg
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SPARGELZEIT
AB MITTE APRIL
Von klassisch bis kreativ interpretiert, bieten wir zur Spargel-
zeit eine Vielfalt an Kreationen, die Gaumen und Sinne 
verzaubern. Entdecken Sie unsere zusätzliche Spargelkarte 
im Restaurant Novalis! 
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MAIBOCKMENÜ 
01.05. – 30.05.
Maibockessenz 
Bärlauchnocken | Wurzelgemüse

Variation vom Maibock 
Spargel | Morcheljus | Petersilien-Schupfnudeln

Rhabarbertarte | Waldmeistereis | Erdbeeren

Pro Person € 99,00

DEGUSTATIONSMENÜ 
02.11. 
Entdecken Sie bei unserem Degustationsmenü die Vielfältig-
keit unseres Küchenchefs Malte Gunzert und seinem Team. 
Der Fokus des Restaurant Novalis liegt auf hochwertigen, 
regionalen Zutaten und bewusster Zubereitung. Jeder der 
zehn Gänge offenbart fein abgestimmte Aromen und Texturen, 
sorgfältig ausgewählt, für ein geschmacksexplosives Erlebnis.

Pro Person € 149,00

TRÜFFELMENÜ  
Lassen sie sich von subtilen Trüffelnoten verzaubern und er-
leben Sie ein 4-Gang Menü mit Trüffel aus der Region. Von der 
regionalen AgrarTrüffel GmbH aus Gillersheim beziehen wir 
hierfür den deutschen Trüffel. Ein Menü, das Ihren Geschmacks-
horizont auf eine Reise durch die heimische Trüffelwelt entführt. 

Seeteufelcarpaccio 
Trüffelvinaigrette | Frisée | eingelegte Steinpilze

Eigelb-Raviolo von Moringer Bio Ei 
Blumenkohl | Petersilienöl | Trüffel

Hardenberg-Rehrücken 
Brickteig | Trüffeljus | Sellerie

Schokoladenganache 
Haselnuss | Trüffeleis | Zwetschge

Pro Person € 139,00

70 JAHRE HARDENBERG BURGHOTEL 
BIG BOTTLES PARTY 
16.08. 
Wir feiern unser 70 jähriges Jubiläum unseres Hardenberg 
BurgHotels und laden Sie ein zu einer big bottles Party! Begeben 
Sie sich in die Welt erlesener Weine aus Magnumflaschen und 
entdecken Sie verschiedene live-cooking Stationen im Haus. 
Begleitet wird dieses Event von Live-Jazz und Lounge-Musik, 
präsentiert von einem talentierten Trio aus Saxophon, Piano 
und Kontrabass. Ein unvergesslicher Abend voller kulina-
rischer und musikalischer Höhepunkte!   
 
Beginn ab 18.30
Pro Person € 199,00
QR Code scannen zum Reservieren.

MUSIKALISCHER SOMMER
Genießen Sie einen sinnlichen Sommer-Abend auf unserer 
Restaurant Novalis Terrasse. Begleitet wird ihr à la Carte Besuch 
von Jazz- und Loungemusik, die vor Ort durch Pianisten und 
Saxophonisten kreiert wird. Die Kombination aus Jazz und 
regionaler Kulinarik verspricht einen unvergesslichen Abend 
für Musikliebhaber und Genussmenschen. Die Musiker spielen 
jeweils von 18.00 - 20.00 Uhr. 

TERMINE:
Sonntag, 16.06. 
Moritz Aring am Saxophon & Anthony Williams am Piano

Sonntag, 23.06. 
Moritz Aring am Saxophon & Marko Djurdjevic am Piano

Sonntag, 07.07. 
Moritz Aring am Saxophon & Marko Djurdjevic am Piano

Sonntag, 21.07. 
Moritz Aring am Saxophon & Marko Djurdjevic am Piano

GÄNSEMENÜ  
AB 11.11.
Verbringen Sie die festliche Zeit mit Ihren Liebsten bei einem 
gemeinsamen 4-Gang-Gänsemenü. Erleben Sie den Genuss 
von zart gebratener Bio-Gans von Biobauer Jörge Penk aus 
der Region. Begleitet von einer Auswahl an herzhaften Bei-
lagen und weihnachtlichem Dessert. 

Feldsalat 
gebratene Gänseleber | Zwetschgen-Ingwerchutney | Rote Beete

Knusprige Gans 
Rosenkohl | Rotkraut | karamellisierten Maronen | Serviettenknödel

Crêpe Suzette 
Karamelleis | Mandeln

Pro Person € 89,00
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